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ktory odbedzie sie

16-17 llpca 2022

Kwiaty ponownie zagoszcza na talerzach! W lipcu odbedzie sie VII
Kulinarny Festiwal Kwiatow Jadalnych w Ogrodach Hortulus Spectabilis w
Dobrzycy.

Tegoroczna edycja Kulinarnego Festiwalu Kwiatéw Jadalnych odbedzie sie w
dniach 16-17 lipca w Ogrodach Hortulus Spectabilis w Dobrzycy. W tym roku
wydarzenie odbedzie sie pod hastem: W ogrodowej rezydencji jadalne kwiaty
podano do stotu.

Rezydencja Ogrodowa. To wyjatkowy oryginalny projekt, ktory powstaje z okazji
Festiwalu Kwiatow Jadalnych. Zajmuje ona powierzchnie 500m2. Ta wyjatkowa
rezydencja w ogrodzie sktada sie z dwoch ogrodowych przestrzeni: czes¢ sypialna
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z olbrzymim tozem, w ktorym to zamiast poscieli rosnie kobierzec jadalnych
kwiatow. Secesyjne 16zko wykonane jest z betonu, obok niego stojaca, betonowa
lampa i olbrzymie ksiazki wykonane z tegoz samego materiatu. Druga przestrzen
ogrodowa, przypomina wielki salon z dtugim 6-cio metrowym betonowym stotem
posadowionym na 3 kolumnowych nogach. Stot zostat nakryty niczym do uczty, na
ktorej to prym wioda kwiaty jadalne. W salonie ustawiono rowniez konsole i
kwiatowe dekoracje w roznych naczyniach. Cato$¢ uzupetnia oryginalna posadzka.
Ogrodowa Rezydencja ,utopiona” zostala w ogrodzie. Sciany stanowia
bukszpanowe formy zywoptotu. Drzewa i rosliny w naturalny sposéb wpraszaja sie
W jej przestrzen.

Porady ogrodnicze. W czasie festiwalu swoja fachowa wiedza podziela sie z
nami specjalisci z firmy nasienniczej W. Legutko. Podczas prelekcji i pokazow na
scenie gtownej opowiedza o tym jak od podstaw, we wlasnym ogrodzie
wyhodowa¢ kwiaty jadalne oraz jak je pielegnowac.

Kwiatowa Kuchnia. Sercem festiwalu jest kwiatowa kuchnia. Jej Szef Mariusz
Siwak przygotuje dania z wykorzystaniem kwiatow jadalnych. W menu pojawia sie
wykwintne dania z kwiatow wyhodowanych w naszych ogrodach uprawiane w
sposob ekologiczny. W daniach nie zabraknie: liliowcéw, réz, storczykow,
magnolii, piwonii, begonii, nasturcji, szlachetnych aksamitkow. Kwiaty stanga sie
nie tylko sktadnikami dan ale i rowniez kosmetykéw. W $Swiat jadalnych
kosmetykow wprowadzi nas Katarzyna Majewska. Wtascicielka marki Makutu -
kuchnia kosmetyczna, pokaze Wam jak przygotowac naturalne, jadalne kosmetyki.

Carving i pokazy florystyczne. Nie zabraknie rdwniez niezapomnianych doznan
estetycznych. Podczas festiwalu odbeda sie pokazy oraz warsztaty carvingu -
sztuki rzezbienia w owocach i warzywach. Pokazy na scenie gtdwnej poprowadzi
mistrz Swiata w carvingu Pawet Sztenderski z Carving-Art. Fani florystyki beda
mogli podziwia¢ niezwykle kompozycje z kwiatéw jadalnych wykonywanych
podczas pokazow florystycznych oraz prace wykonane w ramach konkursu
florystycznego. Pokazy na scenie gtéwnej poprowadzi prof. UPP dr hab. Agnieszka
Krzyminska - instruktor florystyki, mistrz w zawodzie florysta, miedzynarodowy
sedzia florystyki.

Stoiska wystawiennicze. Festiwal bedzie doskonala okazja do uzupetnienia
domowych spizarni. Swoje specjaly zaprezentuje ponad 30 wystawcéw nie tylko z
regionu. Producenci produktéw ekologicznych i regionalnych pochwalg sie swoimi



najlepszymi sokami, marynatami, konfiturami, octami czy miodami. W gronie
wystawcéw nie zabraknie réwniez producentéw naturalnych kosmetykéw czy
kwiatéw i ziét. Pozostato jeszcze kilka miejsc wystawienniczych, swoje zgtoszenie

mozesz przestaé¢ na adres mailowy: marketing@hortulus.com.pl
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Tekst, zdjecia, plakat udostepnione do publikacji przez organizatora wydarzenia.



